NOTTE VERDE A TIVOLI, UN CONTEST CON PREMI IN DENARO PER GLI ARTISTI
CHE PARTECIPANO.

Sara il pubblico a decidere i vincitori della manifestazione. In palio in totale mille euro divisi in
cinque premi. Iscrizioni ancora aperte fino al 7 settembre.

Mille euro in palio per gli artisti che si esibiranno alla Notte Verde di Tivoli, la manifestazione in
calendario per sabato 19 settembre nel centro storico della citta tiburtina. La Notte Verde é la festa
dei cittadini che incontrano gli agricoltori locali e gli artisti di strada, per ricordare che il lavoro
della terra, da sempre, ha momenti popolari di festa per condividere i risultati di un impegno ancora
molto duro.

La manifestazione € organizzata dal Comune di Tivoli e da una serie di associazioni tra cui
Innovanda, Tivoli Liberatutti, Beats Generation, Orchestra Ghironda, Orchestra Filarmonica di
Tivoli, con la collaborazione di Confagricoltura, Coldiretti, Slow Food Tivoli e Valle dell’ Aniene e
altre organizzazioni di categoria.

Le iscrizioni per artisti e agricoltori sono aperte fino al 7 settembre. Sul sito internet
www.comune.tivoli.rm.it sono disponibili i regolamenti e la modulistica per le adesioni da parte di
agricoltori, aziende agricole, musicisti, ballerini, attori e artisti di strada. La partecipazione & libera
ed aperta a tutti.

La gara per gli artisti prevede cinque premi in denaro: il primo da 450 euro fino al quinto da 50
euro. Sara il pubblico a decretare i vincitore con il proprio voto da esprimere sulla pagina facebook
della manifestazione.

Considerato che il non allaccio alla corrente elettrica da parte degli artisti/gruppi e un valore
aggiunto all’aspetto “buskers” della manifestazione, 1’organizzazione ha deciso che per tutti quegli
artisti che non usufruiranno di allaccio alla corrente elettrica stessa, ma si ingegneranno nel trovare
forme di amplificazione diverse (con batteria a secco e quant’altro) o preferiranno set totalmente
acustici, il totale dei voti presi nel contest verra aumentato del 30 per cento.


http://www.comune.tivoli.rm.it/

